
Food Preparation Machines
Made in Sweden

VCB-31S 
Вертикальный 
куттер/блендер
• ��Измельчение и мелкая нарезка

мяса, рыбы, овощей, фруктов,
орехов и т.д.

• ��Перемешивание
и взбивание соусов,
супов, салатных
заправок, десертов и т.д.

• ��Настольная высокопрочная модель.

• ��Объем 3 литра. V
CB
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VCB-31S 
Kuter-blender 
• � ��Siekanie i mielenie mięsa,  

ryb, warzyw, owoców,  
orzechów, itp.

• � �Mieszanie i mikso- 
wanie sosów, zup,  
dressingów,  
deserów, itp.

• � ��Model nablatowy  
o wytrzymałej  
konstrukcji.

• � ��Pojemność  
całkowita: 3 litry V
CB
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VCB-31S 
Vertical 
Cutter/ 
Blender
• � ��Chops and grinds meat, 

fish, vegetables, fruits,  
nuts, etc.

• � �Blends and mixes sauses, 
soups, dressings, etc.

• � ��Table top with robust 
design.

• � ��Volume 3 liter. V
CB
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VCB-31S 
Snabbhack
• ��Hackar och finfördelar  

kött, fisk, grönsaker,  
frukt, nötter, m.m.

• ��Blandar och mixar såser,  
soppor, dressingar,  
desserter, m.m.

• �Bänkmodell i robust design.

• ��Bruttovolym 3 liter. V
CB
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Маленький и удобный
HALLDE VCB-31S – это удобный 
куттер/блендер для малогабаритной 
кухни. Несмотря на небольшие 
размеры, его оптимальные и 
продуманные функции всегда 
обеспечивают отличные результаты 
переработки.

Большие объемы
Чаша имеет объем 3 литра и 
снабжена крышкой с уплотнением. 
Это увеличивает объем нетто жидких 
продуктов до 0.9 литров. В крышке 
расположена труба подачи шириной 
3 см, для дополнительной загрузки 
продукта во время работы машины. 
Прозрачная крышка позволяет 
контролировать процесс работы и ее 
результат.machine.

Равномерная переработка без 
перегрева продуктов
Благодаря особой конструкции и углу 
заточки ножей продукты поворачиваются 
внутри чаши и равномерно 
перерабатываются, что обеспечивает Вам 
отличный результат за вдвое меньшее 
время. Ножи куттера зубчатые, что делает 
их более прочными и предохраняет от 
преждевременного износа. 

Маленький и легкий
Благодаря небольшим 
габаритам, куттер 
занимает мало места 
на кухне. Его легко 
перемещать при помощи 
надежных рукояток с 
боков.

Легкий и эргономичный в  
использовании
Куттер/блендер удобно управляется всего 
одной регулирующей ручкой вместо 
нескольких кнопок. Она расположена слева 
на удобной высоте, и Вы свободно можете 
использовать правую руку для загрузки 
продуктов. Это позволяет Вам сохранять 
эргономичное положение тела при работе.

Безупречная 
безопасность
VCB-31S снабжен двумя 
отдельными контурами 
безопасности. Куттер/блендер 
не заработает, если чаша 
или крышка неправильно 
закреплены.

Mały i poręczny
Urządzenie VCB-31S firmy HÄLLDE to 
poręczny kuter-blender do mniejszych 
kuchni. Pomimo niewielkich rozmia
rów jest wyposażone w przydatne 
funkcje, które pozwalają za każdym 
razem uzyskać niezmiennie doskonałe 
rezultaty.

Większe ilości produktów
Misa o pojemności trzech litrów jest 
wyposażona w szczelną pokrywę. 
Pozwala to zwiększyć objętość netto 
przetwarzanych produktów płynnych 
do 1,4 litra. W pokrywie znajduje się 
rura podająca o średnicy 3 cm, która 
umożliwia podawanie produktów 
podczas pracy urządzenia. Pokrywa 
jest przezroczysta, dzięki czemu można 
przez cały czas kontrolować rezultat 
obróbki.

Równomierne rezultaty obróbki 
przy minimalnym wzroście  
temperatury
Budowa i kąt ustawienia noży w połączeniu 
z ramionami zgarniającymi sprawiają, że 
produkty są przez cały czas mieszane w 
misie, dzięki czemu cała zawartość zostaje 
równomiernie rozdrobniona i wymieszana. 
Pozwala to uzyskać doskonały rezultat w 
krótkim czasie. Ostrza noży są ząbkowane, 
co zwiększa ich odporność na zużycie.

Niewielka masa 
ułatwiająca  
przenoszenie
Urządzenie ma niewiel-
kie wymiary. Nie zajmuje 
dużo miejsca w kuchni i 
daje się łatwo przenosić. 
Przyczyniają się do tego 
również duże uchwyty 
znajdujące się po obu 
bokach.

Ergonomiczna budowa
Do sterowania urządzeniem służy pokrętło, 
które zastępuje większą liczbę przycisków. 
Pokrętło jest umieszczone z lewej strony, 
co umożliwia podawanie produktów prawą 
ręką. Wysokość, na której znajduje się 
pokrętło, pozwala zachować ergonomię.

Wzorowe bezpieczeństwo
Urządzenie VCB-31S ma 
dwa oddzielne wyłączniki 
bezpieczeństwa. Oznacza to, że 
można je uruchomić tylko wtedy, 
gdy zarówno misa, jak i pokrywa 
są prawidłowo zamontowane.

Small and versatile
HALLDE’s VCB-31S is a versatile vertical 
cutter/blender for the smaller kitchen.  
It is small in size but has smart func-
tions which always ensuring perfect 
and even results.

Larger volumes
The three litre bowl has a tightly sea
ling lid. This increases the net volume 
for liquid ingredients to 0.9 litres. 
The lid has a 3 cm wide feed tube for 
filling while the machine is running. 
The transparent lid makes it easy to 
monitor your cutting when using the 
machine.

Even results with minimal  
temperature rise
The design and angle of the knives means 
that the ingredients are turned in the bowl 
giving the whole content a uniform texture. 
This gives perfect results in double quick 
time. The knives are serrated which makes 
them wear resistant.

Lightweight and easy 
to move
The machine is small in size.  
It doesn’t take up a lot of 
space in the kitchen and it 
is easy to move. Something 
which is helped by the 
generously sized handle on 
the side.

User friendly ergonomics
You control the machine using one knob in-
stead of several buttons. The knob is located 
on the left hand side allowing your right 
hand to remain free for filling. The knob is at 
a convenient height to ensure an ergonomic 
working posture.

Exemplary safety features
The VCB-31S has two individual 
safety switches. You can only 
start the machine if the bowl and 
lid have been correctly fitted.

Liten och smidig 
HÄLLDEs VCB-31S är en smidig 
snabbhack för det mindre köket.  
Den är liten till storleken men har 
smarta funktioner för att alltid ge 
perfekta och jämna resultat. 

Större volymer
Kärlet på tre liter har ett tätslutande 
lock. Det ökar nettovolymen för lätt-
flytande produkter till 0,9 liter.  
I locket finns ett 3 cm brett matarrör 
för påfyllning medan maskinen körs. 
Locket är genomskinligt så det är 
enkelt att kontrollera resultatet när 
maskinen används.

Jämna resultat med  
minimal temperaturhöjning
Knivarnas utformning och vinkel gör  
att produkterna vänds runt i kärlet  
så att hela innehållet tillreds jämnt.  
Det ger ett perfekt resultat på kort  
tid. Knivarna är tandade vilket gör  
dem tåliga mot slitage.

Väger lätt vid flytt
Maskinen är liten till storle-
ken. Den tar inte så mycket 
plats i köket och den är enkel 
att flytta. Något som det 
rejäla handtaget på sidan 
förstås också bidrar till. 

Användarvänlig ergonomi
Maskinen styrs från ett vred istället för flera 
knappar. Vredet är placerat på vänster sida 
så att höger hand blir fri för påfyllning. 
Vredet sitter i lagom höjd för att erbjuda en 
ergonomisk arbetsställning.

Exemplarisk säkerhet
VCB-31S har två individuella 
säkerhetsbrytare. Maskinen kan 
bara startas om kärl och lock är 
rätt monterad.



Разработан для безупречной гигиены
VCB-31S изготавливается исключительно  
из сертифицированных по нормам гигиены 
материалов. Куттер отличается гладкими 
поверхностями и округленными краями,  
без «слепых» зон и ненужных «укрытий»,  
в которые может проникнуть пища. В целях 
быстрой очистки все отделяемые детали 
легко снимаются, и машину удобно мыть. 
Все отделяемые детали можно мыть в 
посудомоечной машине.

Только самые качественные 
материалы
Корпус машины сделан из высокопрочного 
металла, а блок двигателя из высокопрочного 
ABS пластика. Чаша изготовлена из 
нержавеющей стали, а крышка из 
поликарбоната. Основание ножей изготовлено 
из высокопрочного ацеталя, армированного 
нержавеющей сталью. Для изготовления 
ножей используется только высокопрочная 
нержавеющая шведская сталь высочайшего 
качества

VCB-31S Результаты измельчения

Суп Мускатный орех

Рыбный  фарш Майонез

Ароматное масло

Соус-заправка

Лук  репчатый

Растительное масло с 
приправами

Рубленое  мясо Шоколад ДесертПетрушка

Высочайшая эксплуатационная 
надежность
Мощный двигатель обладает высоким 
крутящим моментом, и его скорость 
замедлена. Благодаря этому куттер/
блендер VCB-31S абсолютно надежен 
в эксплуатации – независимо от типа 
продуктов, с которыми Вы работаете. 
Если Вам необходимо увеличить 
скорость работы, к двигателю поступает 
дополнительный ток для поддержания его 
равномерного хода.

Rezultaty obróbki urządzeniem VCB-31S

Zupy/sosy Migdały/orzechy

Pasta rybna Majonez

Masło smakowe

Dressingi

Siekana cebula

Oleje ziołowe

Mięso mielone/mięso 
surowe

Czekolada DeseryPietruszka

Konstrukcja zapewniająca 
maksymalną higienę
Urządzenie VCB-31S jest wykonane 
wyłącznie z materiałów posiadających 
certyfikaty higieniczne. Posiada ono 
gładkie powierzchnie i zaokrąglone brzegi, 
co eliminuje niepotrzebne zagłębienia, w 
których mogłyby utknąć resztki żywności. 
Wszystkie ruchome części można łatwo 
odłączyć, co pozwala na ich szybkie 
oczyszczenie i łatwe umycie urządzenia. 
Wszystkie ruchome części można umyć w 
zmywarce.

Wyłącznie najlepsze materiały
Podstawa jest wykonana z tworzywa ABS. 
Misa jest wykonana ze stali nierdzewnej, 
pokrywa z poliwęglanu. Zamocowanie noży 
wykonano z tworzywa acetalowego, a same 
noże ze stali nierdzewnej.

Maksymalna niezawodność
Mocny silnik dysponuje dużym momentem 
obrotowym, a jego prędkość obrotowa 
została zredukowana, dzięki czemu 
urządzenie VCB-31S jest bardzo nieza-
wodne, bez względu na rodzaj przetwar-
zanych produktów. Gdy silnik potrzebuje 
większej mocy, zostaje do niego doprow-
adzony większy prąd, co pozwala utrzymać 
równomierną prędkość obrotową.

Developed for best hygiene
The VCB-31S is manufactured solely 
from hygiene certified material. The 
machine has smooth surfaces, rounded 
edges and has no unnecessary re-
cesses where food might penetrate and 
get stuck. For rapid cleaning, all loose 
components are easy to remove making  
the machine easy to rinse. All loose 
parts can be washed in the dishwasher.

Only the best material
The machine base is manufactured of 
ABS-plastic. The bowl is stainless steel, 
the lid is polycarbonate.  
The knife attachment is acetal and the 
knives are stainless steel.

VCB-31S Results

Soup Almond

Fish mousse Mayonnaise

Aromatic butter

Dressing

Onion

Herb oil

Minced meat Chocolate DessertParsley

Highest possible reliability
The powerful motor has a high torque and  
is geared down, which makes the VCB-31S 
an exceptionally reliable machine – irres
pective of the foods you are working with.  
If the motor is called on to work harder, 
more power is supplied to ensure even 
running.

Utvecklad för bästa hygien
VCB-31S är enbart tillverkad av hygien-
certifierade material. Maskinen har 
släta ytor, rundade kanter och saknar 
onödiga skrymslen där mat kan tränga 
in och fastna. För snabb rengöring är 
alla lösa delar lätta att ta bort för att 
enkelt skölja av maskinen. Alla lösa 
delar går att diska i diskmaskin. 

Bara de bästa materialen
Maskinbasen är tillverkad av robust 
ABS-plast, kärlet av rostfritt stål och 
locket av polykarbonat. Knivfästet är 
av acetal och knivarna av rostfritt stål.

Högsta möjliga driftsäkerhet
Den kraftfulla motorn har ett högt 
vridmoment och är nedväxlad vilket 
gör VCB-31S mycket driftsäker –  
oavsett vilka produkter du arbetar 
med. Om motorn behöver jobba 
hårdare ges den mer ström för att 
behålla en jämn gång.

VCB-31S Resultat

Soppor Mandel

Fiskfärs Majonäs

Aromsmör

Dressingar

Hackad lök

Örtoljor

Köttfärs Choklad DessertPersilja



Food Preparation Machines
Made in Sweden AB Hällde Maskiner    P.O. Box 1165    SE 164 26 KISTA    Sweden 

• Тел: +7(831) 414-34-41  •  Факс: +7(831) 220-50-26  •  www.thtorg.ru  •  2205026@mail.ru

VCB-31S Комбинированный кухонный процессор
• Одна скорость 1450 об/мин.
• Два контура безопасности не дадут работать машине при неправильной сборке или

открытом ноже.
• Все снимаемые детали можно мыть в посудомоечной машине.
• Вертикальный куттер/блендер оснащен двумя прочными рукоятками, с помощью

которых его легко убрать и достать при необходимости.
• Зубчатые ножи сконструированы для длительного использования без заточки и

устойчивы к изнашиванию.
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Машина
• 	�Двигатель: 1000 Вт, 220-240 В, однофазный, 50-60 Гц.
• Передача: Зубчатый ремень.
• Защитная система: Два предохранительных выключателя.
• Класс защиты машины: IP34.
• Разъем силового питания: Заземленный, однофазный, 10 A
• Предохранитель: 10 A, инерционный.
• Уровень шума LpA (EN31201): 82 дБА.
• Магнитное поле: Менее 0,1 мкТ.

Материал
• Корпус отсека мотора: ABS пластик
• Корпус рабочей камеры: Алюминий.
• Чаша: нержавеющая сталь.
• Основание ножа: ацеталь, армированный нерж. сталью.
• Крышка: поликарбонат.
• Лезвия режущих инструментов: Нержавеющая сталь.

Подача и вместимость
• Объем чаши: брутто 3 литра. Нетто 0,9 литров
• Труба подачи: внутренний диаметр 30 мм.

Режущие инструменты
• Диаметр ножа 170 мм.
• Частота вращения 1 450 об/мин.

Вид обработки
• Крупная нарезка, мелкая нарезка, перемешивание, взбивание.
• Обработка мяса, рыбы, фруктов, овощей, орехов сыра, грибов, 

шоколада и т.д.
• Взбивает соусы, супы, овощные пюре, салатные заправки, майонезы, 

десерты, паштеты, приготавливает мясные и рыбные фарши и т.д.

Пользователи
• Рестораны, кухни супермаркетов, диетические кухни, салатные бары, школы и детские 

сады, бистро, фабрики-кухни и т.д.

Масса нетто
• Машина: 8.8 кг
• Насадка - куттер: 1,4 кг

Нормы
• 	EN 1678, EN 12852 Директива ЕС по 

машиностроению 2006/42/EC, 2006/95/EC, 
2004/108/EC. LVD 73/23 EEC, EMC 89/336/EEC.

• RoHS 2002/95/EC  • NSF/ANSI Стандарт 8.

AB Hallde Maskiner    P.O. Box 1165    SE-164 26 Kista    Sweden   
•  Tel: +46 8 587 730 00  •  Faks: +46 8 587 730 30  •  hallde.com  •  info@hallde.com

VCB-31S Kuter-blender
• Podstawa wykonana z tworzywa ABS, a misa ze stali nierdzewnej sprawia że urządzenia 

odporne jest na trudne warunki eksploatacji.
• Prędkość: 1450 obr/min.
• Dwa wyłączniki bezpieczeństwa uniemożliwiają uruchomienie urządzenia, gdy nóż jest 

nieosłonięty.
• Wszystkie ruchome części można umyć w zmywarce.
• Model stołowy, który można łatwo schować i wyjąć w razie potrzeby, wyposażony w dwa 

mocne uchwyty po bokach.
• Ząbkowany nóż zwiększa odporność na zużycie.
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Urządzenie
• �Silnik: 1.0 kW.  Zasilanie 220-240 V, 1-fazowe, 50-60 Hz.
• �Napęd: Bezobsługowy pasek zębaty.
• �Układ zabezpieczający: Dwa wyłączniki bezpieczeństwa.
• �Stopień ochrony urządzenia: IP34.
• �Gniazdo zasilające: Z uziemieniem, 1-fazowe, 10 A.
• �Bezpiecznik: 10 A, zwłoczny.
• �Poziom hałasu LpA (EN31201): 82 dB(A).
• �Pole magnetyczne: Poniżej 0,1 mikrotesli.

Materiały
• Podstawa urządzenia: tworzywo ABS.
• Misa: Stal nierdzewna.
• Pokrywa: Poliwęglan.
• Gniazdo noży: Tworzywo acetalowe.
• Noże: Stal nożowa nierdzewna.

Pojemność i wymiary
• Pojemność misy: Całkowita – 3 litry. Objętość płynu netto: 0,9 litra.
• Średnica otworu do podawania: 30 mm.

Sekcja miksująca
• �Średnica sekcji miksującej: 180 mm.
• Prędkość obrotowa: 1450 obr/min.

Rodzaj wykonywanych czynności
• Siekanie, mielenie, mieszanie i miksowanie.
• Do przygotowywania dressingów, olejów ziołowych, masła smakowego,  

zagęszczaczy/ciasta naleśnikowego, majonezu, sosów, zup, mięsa  
mielonego, purée, pasztetu, itp.

• Do mięsa, ryb, owoców, warzyw, orzechów, twardego sera, grzybów, czekolady, itp.

Użytkownicy
• Restauracje, kuchnie sklepowe, kuchnie dietetyczne, bary sałatkowe, szkoły,  

przedszkola, bary szybkiej obsługi, kuchnie cateringowe, itp.

Masa netto
• Urządzenie bazowe: 8,6 kg.
•	Misa kompletna: 1,4 kg.

Normy
• �EN 12852+A1:2010 zgodnie z postanowieniami dyrektyw: 

2006/42/EC, 2006/95/EC, 2004/108/EC.
•	� RoHS 2002/95/EC  •  NSF/ANSI nr 8.

VCB-31S Verticul Cutter/Blender
•	One speeds, 1.450 rpm.
•	Two safety switches make it impossible to start the machine if the knife is exposed.
•	All loose parts can be washed in the dishwasher.
•	Table top model, easy to put away and take out when needed with its two sturdy handles  

at the sides.
•	Serrated knife blades for more wear resistant.
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Machine
•	� Motor: 1.0 kW. 100-120 V, 1-phase, 50-60 Hz. 220-240 V,  

1-phase, 50-60 Hz.
•	� Transmission: Maintenance free belt.
•	Safety system: Two safety switches.
•	Degree of protection machine: IP34.
•	Power supply socket: Earthed, 1-phase, 10 A.
•	Fuse: 10 A, delayed action fuse.
•	Sound level LpA (EN31201): 82 dBA.
•	� Magnetic field: Less than 0,1 mikrotesla.

Materials
•	Machine base: ABS-plastic.
•	Knife chamber: Aluminium.
•	Bowl: Stainless steel.
•	Lid: Polycarbonate.
•	Knife balk: Acetal.
•	� Knives: Stainless steel.

Volumes and dimensions
•	Bowl volume: Gross 3 liter. Net liquids 0.9 liter.
•	Feed tube diameter: 30 mm.

Knife unit
•	� Knife unit diameter: 180 mm.
•	� Speed: 1 450 rpm.

Type of preparation
•	Chops, grinds, blends and mixes.
•	Prepares aromatic butters, dressings, desserts, herb oils,  

thickenings, sauces, soupes, minced meat, purées, patées, etc.
•	Prepares meat, fish, fruit, vegetables, onions, parsley, nuts,  

almonds, parmesan, mushrooms, chocolate, etc.  

Users
•	Restaurants, shop kitchens, cafés, bakeries, diet kitchens, retirement 

homes, schools, fast food outlets, day care centers, salad bars etc.

Net weights
•	Machine base: 8.6 kg.
•	Bowl complete: 1.4 kg.

Standards
•	� EN 12852+A1:2010. Following the provisions of  

Directive 2006/42/EC, 2006/95/EC, 2004/108/EC.
•	RoHS 2002/95/EC.

AB Hallde Maskiner – P.O. Box 1165   SE-164 26 Kista   Sweden   
• Phone: +46 8 587 730 00  •  Fax: +46 8 587 730 30  •  hallde.com  •  info@hallde.com

Maskin
•	� Motor: 1.0 kW. En hastighet. 220-240 V, 1-fas, 50-60 Hz.
•	� Transmission: Underhållsfri kuggrem
•	�Säkerhetssystem: Två säkerhetsbrytare.
•	� Skyddsklass maskin: IP34.
•	� Vägganslutning: Jordad, 1-fas, 10 A.
•	� Säkring: 10 A, trög.
•	� Ljudnivå LpA (EN31201): 82 dBA.
•	� Magnetfält: Mindre än 0,1 mikrotesla.

Material
•	� Maskinhus: ABS-plast.
•	� Knivhus: Aluminium.
•	Kärl: Rostfritt stål.
•	Lock: Polykarbonat.
•	Knivfäste: Acetal.
•	� Knivar: Rostfritt knivstål.

Volym och mått
•	Kärlets volym: Brutto 3 liter. Netto lättflytande vätska 0,9 liter.
•	Matarhålets diameter: 30 mm.

Knivenhet
•	� Knivenhetens diameter: 180 mm.
•	� Varvtal: 1 450 varv/min.

Typ av beredning
•	� Hackar, finfördelar, blandar och mixar.
•	� Bereder dressing, örtoljor, aromsmör, redning, majonnäs, sås, 

soppa, färs, puré, paté, m.m.
•	Bereder kött, fisk, frukt, grönsaker, nötter, ost, svamp, choklad, m.m. 

Användare
•	Restauranger, butikskök, dietkök, salladsbarer, skolor, daghem, fast food-kök,  

cateringkök, m.fl.

Nettovikt
•	Maskinbas: 8,6 kg.
•	Kärl komplett: 1,4 kg.

Normer
•	� EU Directive 2006/42/EC, 

2006/95/EC, 2004/108/EC.

VCB-31S Snabbhack
•	En hastighet, 1 450 varv/minut.
•	Två säkerhetsbrytare gör det omöjligt att starta maskinen när kniven är blottad.
•	Alla lösa delar gör att diska i maskin.
•	Bänkmodell som är lätt att ställa undan och plocka fram vid behov, med två stadiga  

handtag på sidorna.
•	Knivarna är tandade vilket gör dem tåligare mot slitage.
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